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STEAK * GRILL * MORE

DALKAN




SCHON, DASS SIE UNS
BESUGHEN [0 MUENR

SEIT UBER 40 JAHREN BRINGEN WIRIHNEN EIN EXKLUSIVES AMBIENTE & DIE JUGOSLAWISCHE BALKANKUCHE NAHER.

SOBALD SIE AN UNSEREM BRUNNEN VORBEIGEHEN & IN TEILWEISE KLEINEN NISCHEN PLATZ NEHMEN, WERDEN SIE IN EINER ANGENEHMEN UND
GEMUTLICHEN ATMOSPHARE UNSERE INTERNATIONALE FUSIONSKUCHE GENIESSEN.

EINE VIELFALTIGE AUSWAHL AN SPEISEN & GETRANKEN, WECHSELNDEN AKTIONEN SOWIE MITTAGSMENUS WERDEN SIE BEGEISTERN.
DAS FREUNDLICHE TEAM VOMRESTAURANT BALKAN VERWOHNT SIE GERNE & STEHT IHNEN BEI ALLEN FRAGEN JEDERZEIT ZUR SEITE.

QUALITAT UND FRISCHE ZUBEREITUNG STEHEN BEI UNS IM VORDERGRUND. DAHER BITTEN WIR UM IHR VERSTANDNIS, WENN DIE ZUBEREITUNG IHRER
SPEISENETWAS LANGERE ZEIT IN ANSPRUCHNEHMEN SOLLTE.

EUERBALKANDENIS & SEINRESTAURANT BALKAN-TEAM

IR GAUMERN BESTHMGEN

WENN SIE EINEN BESONDEREN WUNSCH, UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIENHABEN, SPRECHEN SIEUNS DARAUF AN.

UNSERE FLEXIBLE KUCHE VARIIERT GERNE IHR WUNSCHGERICHT.

BEIBEDARF KONNEN SIE DIE LISTE UNSERER ZUSATZSTOFFE & ALLERGENE EINSEHEN.

FEIERLIGHKEITENM

SIE MOCHTEN EINEN BESONDEREN ANLASS IMKREISE IHRER FAMILIE, ARBEITSKOLLEGEN ODER FREUNDEN FEIERN?
HIERFUR STEHEN IHNEN IN UNSEREMRESTAURANT 150 SITZPLATZE ZUR VERFUGUNG.

FUR GESCHLOSSENE GESELLSCHAFTENBIETET UNSER SEPARATER SAAL SITZGELEGENHEITEN FURCA. 50 PERSONEN.

DIE GROSSE TERRASSE KANN EBENFALLS FURIHRE ANLASSE GENUTZT WERDEN!

PARTYSERWIGCE

GERNE KOMMEN WIR AUCH ZUTHNEN!
MIT UNSEREM PARTYSERVICE LIEFERN WIR IHR WUNSCHBUFFET SOWIE GETRANKE, DAMIT SIE IHREN TAG SORGENLOS GENIESSEN KONNEN.

DIE GROSSE TERRASSE KANN EBENFALLS FURIHRE ANLASSE GENUTZT WERDEN!

BUTSGREINE

UBERRASCHEN SIE IHRE LIEBSTEN, VERSCHENKEN SIE DEN GENUSS VOMRESTAURANT BALKAN MIT UNSEREM GUTSCHEIN.
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SIEAK-TAG

JEDEN DIENSTAG
STEAKS IN VIELEN VERSCHIEDENEN VARIATIONEN

1890

SCHNITZEL-TAG

JEDEN MITTWOCH
SCHNITZEL IN VIELEN VERSCHIEDENEN VARIATIONEN

1490




' G 1 .
. S I, = b
v ~tndes’ Gl Y
%

STARTER"S @ MOUKE

11 TARATUR

TZATZIKI MAKEDONISCHE ART | 6,90

12 KALAMATA QOLIVEN

NATURSCHWARZ | KNOBLAUCH | PAPRIKA | 7,90

13 BRUSCHETTA CLASSICA

BROT | TOMATEN | ZWIEBELN | KNOBLAUCH | 7,90 s

14 PROSKA

PALATSCHINKE | GOUDA-SCHINKEN-CORNICHONS FULLUNG | 8,90

16 GEBACKENE ZDENKA
SAHNE-SCHMELZKASE-ECKEN | 9,90 J‘ :

7 WEINBERGSCHNECKEN oo
KNOBLAUCHSOSSE | GOUDA | 11,90 o e T

19 GAMBASPIL PIL |

KNOBLAUCHOLIVENOL | CHILI | PETERSILIE | 14,90

20 BURRATA

WARME CHERRYTOMATEN | GRUNES PESTO | RUCOLA | 14,90

21 GRATINIERTER ZIEGENKASE

HONIG | NUSSMIX | FELDSALAT | PREISELBEEREN | 14,90

22 BEEF CARPACCIO

PARMESAN | RUCOLA | 15,90

24 TARTARE BEEFSTEAK

OLDSCHOOL CLASSICMADE | BROT | BUTTER | 34,90

SUPPEN

31 KLARE HUHNERSUPPE

EINLAGE | 7,90

33 PARISER ZWIEBELSUPPE

CROUTONS | GOUDA | PARMESAN | 8,90

35 LOBSTER BISQUE

HUMMERFLEISCH | KRUSTENTIERE | 12,90



SMLATE

51 SOPSKA SALAD

BUNTE ROHKOST | FETAKASE | ESSIGOL | 15,90 (ALS BEILAGE 7,90)

52 CAESAR STYLE SALAD

BUNTE ROHKOST | CHICKENBRUSTFILET | BACON | CROOTONS | PARMESAN | CAESAR DRESSING | 16,90

53 THAI-CHICKEN SALAD

BUNTE ROHKOST | 4 PANKO-CHICKENSPIESSE | PACIFICO-ERDNUSS-DIP | NUSSMIX | KRAUTERDRESSING | 17,90

54 CHEVRE CHAUD SALAD

BUNTE ROHKOST | GRATINIERTER ZIEGENKASE | HONIG | NUSSMIX | KRAUTERDRESSING | 17,90

55 SALAD NIGOISE

BUNTE ROHKOST | THUNFISCH | PESTO | MOZZARELLA | KALAMATA OLIVEN |
GEKOCHTES EI | KRAUTERDRESSING | 18,90

FUR DEN KLEINEN HUNGER

41 CHICKENKNOLLE

GRILLKARTOFFEL | KRAUTERSCHMAND | CHICKENBRUSTFILET | FRISCHE CHAMPIGNONS | ZWIEBELN | 17,90

42 SALMONKNOLLE

GRILLKARTOFFEL | KRAUTERSCHMAND | LACHSFILET | BLATTSPINAT | 19,90

44 SCHWEIZER PLATZL

SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART | CHAMPIGNONSOSSE | ROSTINCHEN | MISCHGEMUSE | 18,90 (ALS PUTE 2,00 EXTRA)

46 SEELACHSFILET PARISIENNE

BUTTER | SALZKARTOFFELN | MISCHGEMUSE | 18,90

48 SCHWEINELENDCHEN

SAUCE HOLLANDAISE | KROKETTEN | MISCHGEMUSE | 19,90 (ALS PUTE 2,00 EXTRA)

BEILAGENSALAT ZU JEDEM HAUPTGERICHT



SPEZIALITATEN
VOM GRILLVAPUR S

81 CEVAPCICI

HACKFLEISCHROLLCHEN | POMMES FRITES | BUVECREIS | 17,90

82 CEVAPCICI SPECIAL

KAJMAK | LEPINJE | BEILAGEN WIE 81 | 21,90

83 RAZNJICI

SCHWEINENACKENSPIESSE | POMMES FRITES | BUVECREIS | 17,90

84 RAZNJICI SPECIAL
SCHWEINEFILETSPIESSE | BEILAGEN WIE 83 | 21,90 | e ek
5 POLAPOLA s
GEVAPCICI | RAZNJICI | POMMES FRITES | BUVECREIS | 18,90 | e

g6 BALKANLEBER |

SCHWEINELEBER | ROSTZWIEBELN | POMMES FRITES | BUVECREIS | 18,90

87 CELECH

GEVAPCICI | ROSTZWIEBELN | SCHWEINELEBER | POMMES FRITES | BUVECREIS | 18,90

88 PLIJESKAVICA SPECIAL

HACKSTEAK | FETA | POMMES FRITES | BUVECREIS | 19,90

90 MAKEDONKA

HACKSTEAK | GOUDA | POMMES FRITES | BUVECREIS | 19,90

92 GRILLTELLER

GRILLFLEISCH | POMMES FRITES | BUVECREIS | 22,90

94 HOLZFALLERSTEAK

SCHWEINERUCKEN | ROSTZWIEBELN | BRATKARTOFFELN | 23,90

95 PFEFFERSPIESS

RIND | SCHWEIN | PUTE | ZWIEBELN | PAPRIKA | PFEFFERSOSSE | POMMES FRITES | BUVECREIS | 25,90

98 /WIEBELROSTBRATEN

BEEF BUTTERFLY STEAK | PFEFFERSOSSE | ROSTZWIEBELN | BRATKARTOFFELN | 26,90

99 LUSTIGER BOSNICA)C

BEEF BUTTERFLY STEAK | GOUDA | SCHINKEN | POMMES FRITES | BUVECREIS | 27,90

BEILAGENSALAT ZU JEDEM HAUPTGERICHT



als DER PFRANNE

72 SATARAS (SCHARF)

SCHWEINEFILET | TOMATEN | PAPRIKA | ZWIEBELN | EI | BUTTERREIS | 21,90 (ALS PUTE 2,00 EXTRA)

73 CHICKENCURRY

CHICKENBRUSTFILET | CURRYSOSSE | FRUCHTE | BUTTERREIS | 21,90

74 BEEF STROGANGFF

BEEF STRIPES | VINO | DEMI GLACE | FRISCHE CHAMPIGNONS | ZWIEBELN | CORNICHONS | BUTTERREIS | 28,90

FISGH & W EER

75 FISH & CHIPS

SEELACHSFILET | POMMES FRITES | REMOULADE | 19,90

77 SALMON FILET

DIJONSOSSE | SALZKARTOFFELN | BLATTSPINAT | 26,90

78 SCAMPI BUZARA

KNOBLAUCH | ZWIEBELN | TOMATEN | VINO | DIPPERS | KRAUTERSCHMAND | 28,90

BALKANDENIS KFEEATIONEN

100 BLKNDNS CURRYWURST

REGIONALE DELIKATESS BRATWURST | VOM GRILLVAPOR® | SELFMADE CURRYSOSSE | POMMES FRITES | 15,90

101 SCHNITZEL K091

SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART | SAUCE HOLLANDAISE | GOUDA | MISCHGEMUSE | KROKETTEN | 20,90 (ALS PUTE 2,00 EXTRA)

103 SCHNITZEL ALFREDO

SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART | ROSTZWIEBELN | 2 SPIEGELEIER | BRATKARTOFFELN | 20,90 (ALS PUTE 2,00 EXTRA)

104 GORDON BLEU

SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART | SCHINKEN | GOUDA | MISCHGEMUSE | POMMES FRITES | 22,90 (ALS PUTE 2,00 EXTRA)

106 STEAK FRANCOISE

HUFTSTEAK | VOM GRILLVAPOR® | ROSTZWIEBELN | SAUCE BEARNAISE | POMMES FRITES | 28,90

107 BEEF TAGLIATA

VOM GRILLVAPOR® | RUCOLA | PARMESAN | CHERRYTOMATEN | 28,90

108 QUADROLOGY

RUMPSTEAK | STEAKHUFTE | PUTENSTEAK | SCHWEINEFILET | VOM GRILLVAPOR® |
KROKETTEN | FRISCHE CHAMPIGNON | PFEFFERSOSSE | SAUCE BEARNAISE | 28,90

BEILAGENSALAT ZU JEDEM HAUPTGERICHT



PRIME BEEFSTEAKSS
VoM GRILLVAPUR

EINZARTES STUCK SUDAMERIKA:

,ARGENTINISCHES ABERDEEN BLACK ANGUS RINDFLEISCH SCHMECKT NOCH RICHTIG NACH FLEISCH", SO SCHWARMEN VIELE STEAK LIEBHABER AUF DER WELT. ABERDEEN BLACK ANGUS
RINDER STAMMEN URSPRUNGLICH AUS DER GLEICHNAMIGEN PROVINZ SCHOTTLANDS. DURCH EINE KREUZUNG AUS DEN HORNLOSEN ,DODDIES* AUS DER PROVINZ ANGUS UND'DER
EBENFALLS HORNLOSEN ,HUMLIES" AUS ABERDEEN ENTSTAND DAS ABERDEEN BLACK ANGUS RIND. DIE RASSE ABERDEEN BLACK ANGUS WURDE IM 19. JAHRHUNDERT NACH ARGENTINIEN
GEBRACHT. DIE ARGENTINISCHEN RINDER STAMMEN HAUPTSACHLICH VON EINER DER ALTESTEN RINDERZUCHTFARMEN IN DER PROVINZ LA PAMPA. DIESE GROSSE UND ALTE ESTANCIA'
BEFINDET SICH CA. 700 KM WESTLICH VON BUENOS AIRES MITTEN IM HERZEN ARGENTINIENS, EINEM DER BESTEN GEBIETE ZUR AUFZUCHT UND HALTUNG DER ABERDEEN BLACK ANGUS:
RINDER. DIE RINDERRASSE ERKENNT MAN AN DER RELATIV GERINGEN WIDERRISTHOHE VON 1,40 MBEIM BULLEN, DIE KUHE SINDNOCH KLEINER. BULLENWERDEN BIS ZUS00KG SCHWER, DIE
WEIBCHEN WIEGEN MEIST NUR DIE HALFTE UM DIE 500 KG. SIE HABEN HAUPTSACHLICH SCHWARZES FELL, ES GIBT SIE ABER AUCH IN BRAUN-ROT. ANDERS ALS VIELE RASSEN HABEN DIE
ABERDEEN BLACK ANGUS RINDER KEINE HORNER. SIE HABEN STATTDESSEN KLEINE BEULEN AM KOPF. ALLE ARGENTINISCHEN ABERDEEN BLACK ANGUS RINDER SIND GRASS FED, ERNAHREN
SICH ALSO AUSSCHLIESSLICH VON SAFTIGEN UND NAHRHAFTEN GRASSTEPPEN DER PAMPA, WO SIE IN HERDEN ENTLANG ZIEHEN. DIE VIELE BEWEGUNG, DIE MILDEN KLIMAVERHALTNISSE
UND DIE NATURLICHE ERNAHRUNG BEGUNSTIGEN DIE HOCHWERTIGE ENTWICKLUNG DES FLEISCHES. AUFGRUND DER OPTIMALEN ZUCHTBEDINGUNGEN UND BESONDERER
LANDWIRTSCHAFTLICHER METHODEN ZAHLT ES GERADE WELTWEIT ZU DEN FETTARMSTEN UND BESTEN FLEISCHSORTEN. DAS FLEISCH DER ARGENTINISCHEN RINDER UBERZEUGT STETS
MITKONSTANTER HOCHWERTIGER QUALITAT. ABERDEEN BLACK ANGUS RINDFLEISCHZEIGHNET SICHBESONDERS DURCH SEIN DUNKELROTES, FEINMARMORIERTES FLEISCHAUS. DAS FESTE
UND SAFTIGE FLEISCH HAT EINEN CHARAKTERTYPISCHEN, AROMATISCHEN GESCHMACK. DAS RINDERFILET IST DAS PREMIUMSTUCK EINES RINDES UND SOLLTE, UM DEN GESCHMACK UND
DIE FLEISCHKONSISTENZ OPTIMAL ZU ERHALTEN, NURKURZ GEBRATEN WERDEN. TEILE WIE RUMPSTEAK, ENTRECOTE ODER HUFTSTEAK SIND DIE PERFEKTEN GRILLTEILE.

REIFUNG: WET-AGED!
UNSER FLEISCH WIRD FRISCH BEIM ERZEUGER IN FOLIE LUFTDICHT EINGEZOGEN. DURCH DAS VAKUUMVERPACKEN WIRD EIN AUSTROCKNEN VERHINDERT UND DAS RINDFLEISCH KANN VOR
KUSSEREN EINFLUSSEN GESCHUTZT AUF DEM SEEWEGBIS ZU ZWEI MONATE BEI NIEDRIGEN TEMPERATUREN AUS ARGENTINIEN INDER WET-AGING METHODE REIFEN.

GENIESSEN SIE UNSERE EINZIGARTIGEN STEAKS NUR DAS BESTE VOMRIND AUS KONTROLLIERTER AUFZUCHT. DIE ABERDEENBLACK ANGUS RINDER AUS ARGENTINIEN:
UNSER HAUSEIGENES GRILLOL UND DIE ZUBEREITUNG AUF UNSEREM GRILLVAPOR® SORGEN FUR EINEN INTENSIVEN FLEISCHGESCHMACK.

WAHLEN SIE [HR STEAK, WIE SIE ES AM LIEBSTEN MOGEN! _ P oz o il
JEDES STEAKGERICHT WIRD MIT KRAUTERBUTTER & BEILAGENSALAT SERVIERT o RN N W
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115 BIFE DE CUADRIL | HUFTSTEAK Mot oyt A
DAS HUFTSTEAK IST MAGER, R ) : :

VON EHER FESTER KONSISTENZ & TROTZDEM SAFTIG.

CA.220G | 21,90
JEDE WEITERE 1006 | 10,50

121 BIFE ANGOSTO | RUMPSTEAK |
DAS RUMPSTEAK IST EIN KLASSIKER AUCH BIFE DE CHORIZ0 GENANNT
& KOMMT VOM ROASTBEEF. GHNE KNOCHEN & MIT FETTRAND.
INTENSIVER GESCHMACK & LEIGHT FESTER KONSISTENZ

CA.2206G | 28,90
JEDE WEITERE 1006 | 14,00

127 BIFE ANCHO | RIB-EYE-STEAK

DER NAME, RIB-EYE-STEAK ODER AUCH ENTRECOTE GENANNT,
KOMMT VOM CHARAKTERISTISCHEN FETTKERN, DEM AUGE. SAFTIG,
ZART & WEGEN DEM FETTKERN BESONDERS VIEL EIGENGESCHMACK.

CA.2206 | 3090
JEDE WEITERE 1006 | 15,00

133 BIFE DE LOMO | RINDERFILET

DAS EDLE FILET IST SEHR FETTARM & DAS ZARTESTE,
ABER AUCH PREISGEKRONTESTE FLEISCHSTUCK VOM RIND.

CA.2206G | 36,90
JEDE WEITERE 1006 | 18,00



SREAES VoM GRILLVAPOR

JEDES STEAKGERICHT WIRD MIT KRAUTERBUTTER & BEILAGENSALAT SERVIERT

191 SCHWEINENACKENSTEAK

CA. 2506 | 19,90

192 CHICKENBRUSTFILET

CA. 2506 | 20,90

193 PUTENBRUSTFILET

CA. 2506 | 21,90

194 SCHWEINEFILET

CA. 2506 | 22,90

BEILAGEN @ MORE

140 POMMES FRITES | 490 | MIT TRUFFEL G PARMESAN | 830
141 GRILLKARTOFFEL | KRAUTERSCHMAND | 490
142 KROKETTEN | 430

143 BRATKARTOFFELN | SPECK | ZWIEBELN | 490
144 SALZKARTOFFELN | 490

145 BUVECREIS | 40

146 BUTTERREIS | 40

147 ROSTZWIEBELN | 490

148 BLATTSPINAT | 490

149 ROSTINCHEN | 590

150 DIPPERS| KRAUTERSCHMAND | 50

151 KARTOFFELPUREE | 590 | MIT TRUFFEL & PARMESAN | 90
152 ZWIEBELCHAMPIGNONS | 590

153 SWEET POTATO FRIES | 590

154 MAISKOLBEN | 590

155 MISCHGEMUSE | SAUCE HOLLANDAISE | 490
156 BROCCOLI | SAUCE HOLLANDAISE | 430

157 BLUMENKOHL | SAUCE HOLLANDAISE | 40
158 PRINZESSBOHNEN | SPECK | ZWIEBELN | 50
159 CHAMPIGNONRAHMSOSSE | 490

160 JAGERSOSSE | 490

161 PFEFFERSOSSE | 490

162 PAPRIKASOSSE | 490

163 CURRYSOSSE | 490

165 KNOBLAUCHSOSSE | 490

166 SAUCE HOLLANDAISE | 490

167 SAUCE BEARNAISE | 490

168 SAHNEPFEFFERSOSSE | 590

70 TRUFFELCREME | 60




SCRNITZEL GLASSIGES

SCHNITZEL WIENER ART  FRiScHHANDPANERT, VoM SCHWEINERUGKEN f

ALSPUTE 200 EXTRA | ALS VEGETARISCHES SCHNITZEL 3,50 EXTRA
171 POMMES FRITES | MISCHGEMUSE | PREISELBEEREN | ZITRONE | 16,90
172  CHAMPIGNONRAHMSOSSE | POMMES FRITES | 19,90

173  JAGERSOSSE | POMMES FRITES | 19,90

174 PAPRIKASOSSE | BUTTERREIS | 19,90

175 CURRYSOSSE | FRUCHTE | BUTTERREIS | 19,90

176 PFEFFERSOSSE | BRATKARTOFFELN | 19,90

177  SAHNEPFEFFERSOSSE | BUTTERREIS | 20,90 i

179 TRUFFELCREME | DIPPERS| KRAUTERSCHMAND | 21.90 B

LENDGRHEN CLASSIECSS

MEDAILLONS  ScHWENEFILET | VOM GRILLVAPOR® | ALS PUTE 200 EXTRA

181 SAUCE HOLLANDAISE | BRATKARTOFFELN | BROCCOLI | 2 SPIEGELEIERN | 22,90
182  CHAMPIGNONRAHMSOSSE | POMMES FRITES | 22,90

183  JAGERSOSSE | POMMES FRITES | 22,90

184 PAPRIKASOSSE | BUTTERREIS | 22,90

185 CURRYSOSSE | FRUCHTE | BUTTERREIS | 22,90

186  PFEFFERSOSSE | BRATKARTOFFELN | 22,90

187 SAHNEPFEFFERSOSSE | BUTTERREIS | 23,90

189 TRUFFELCREME | DIPPERS | KRAUTERSCHMAND | 24.90

BEILAGENSALAT ZU JEDEM HAUPTGERICHT



BETE-0-TETE AB 2

201 BALKAN-PLATTE

GRILLFLEISCH | POMMES FRITES | BUVECREIS | MISCHGEMUSE | PFEFFERSAUCE | PRO PERSON 28,00

202 HAUS-PLATTE

MEDAILLONS VON RIND, PUTE, CHICKEN & SCHWEIN | SCHWEINESCHNITZEL WIENER ART |
BRATKARTOFFELN | KROKETTEN | MISCHGEMUSE | CHAMPIGNONRAHMSOSSE | PRO PERSON 32,00

|
!
i
!
l
I

BOO% VEGETARISCH & MORE

206 GEBACKENER BRIE

TOAST | BUTTER | PREISELBEEREN | BACKPETERSILIE | 15,90

207 MAKEDONISCHE PAPRIKASCHOTE

VEGAN | GEMUSEFULLUNG | SALZKARTOFFELN | TOMATENSOSSE | 17,90

209 GEMUSETELLER

NICHT NUR FUR KALORIENBEWUSSTE | DIVERSES FRISCHES GEMUSE | SAUCE HOLLANDAISE | 17,90

210 SPIGOR

GNOCCHI | BLATTSPINAT | GORGONZOLA | SAHNE | PARMESAN | 18,90

212 TAGLIATELLE AL TARTUFO

BANDNUDELN | TRUFFEL | TRUFFELCREME | PARMESAN | 19,90

ROMISCHE ORIGINAL'S

214 TAGLIATELLE BURRO E SUGO

BUTTER | TOMATENSUGO | PARMESAN | 17,90

215 TONNARELLI CACIO E PEPE

PECORINO | SCHWARZER GEMAHLENER PFEFFER | 18,90

216 BUCATINI ALLA CARBONARA

GUANCIALE | PECORINO | EIGELB | SCHWARZER GEMAHLENER PFEFFER | 20,90

217 BUCATINIALL AMATRICIANA

GUANCIALE | TOMATENSUGO | CHILI | PECORINO | SCHWARZER GEMAHLENER PFEFFER | 20,90

BEILAGENSALAT ZU JEDEM HAUPTGERICHT
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ALLE PREISE IN EURO INKL. MWST. & BEDIENUNG



